
Foradori
フォラドーリ

フォラドーリはトレンティーノとアルト·アディジェの境界に位置するカンポ·ロ
タリアーノ地区で1939年に創業した家族経営ワイナリーです。3代目のエリザベッ
タが1985年からマサール·セレクションにて多様性を重視した畑づくりを行う土
着品種のテロルデゴは29ヘクタールの自社畑の70％を占め、その可能性を最大限
に引き出した彼女のワインにより世界に広まりました。2002年よりビオディナミ
農法へ転換し、2009年にデメテール認証を取得。醸造にはスペイン産アンフォラ
を使用し、各品種の純粋な個性を表現しています。

Fontanasanta Nosiola
フォンタナサンタ·ノジオーラ

2024 750ml 9,200 円 白

地方：トレンティーノ·アルト·アディジェ

原産地呼称：ヴィニェーティ·デッレ·ドロミティIGT

品種：ノジオーラ100％

醸造：3ha、トレントの丘にあるフォンタナサンタの単一畑、粘土石灰
土壌。アンフォラで果皮と共に8ヶ月発酵·熟成。

エキゾチックな花、メロン、スパイスのアロマ。フレッシュなアプリ
コットや桃に加え、ライムやレモンの対照的な柑橘のフレーヴァーも
感じます。豊かなミネラルを備えたピュアで美しいワインです。

Foradori
フォラドーリ

2023 750ml 5,500 円 赤

地方：トレンティーノ·アルト·アディジェ

原産地呼称：ヴィニェーティ·デッレ·ドロミティIGT

品種：テロルデゴ100%

醸造：9ha、カンポ·ロタリアーノの複数の畑、砂利と小石を含む沖積
土、セメントタンクで発酵後、セメントタンクと樽で12ヶ月熟成。

野生のベリー、ゼラニウム、濡れた石を連想させるアロマ。快活な酸を
伴う赤いベリーのフレーヴァーが広がる、ジューシーでエネルギーに
溢れたワインです。

Teroldego Morei
テロルデゴ·モレイ

2022 750ml 10,000 円 赤

地方：トレンティーノ·アルト·アディジェ

原産地呼称：ヴィニェーティ·デッレ·ドロミティIGT

品種：テロルデゴ100%

醸造：2.5ha、カンポ·ロタリアーノに位置するメッツォロンバルド村
の単一畑、小石の多い沖積土。アンフォラで果皮と共に8ヶ月発酵·熟
成。

芳醇なスミレやラベンダーに加え、野生のブルーベリーやセージのア
ロマ。滑らかな口当たりで、熟したブラックベリーと僅かにタンジェ
リンのフレーヴァーを感じる活力に満ちたワインです。

Fuoripista Pinot Grigio
フォーリピスタ·ピノ·グリージョ

2024 750ml 9,200 円 白

地方：トレンティーノ·アルト·アディジェ

原産地呼称：ヴィニェーティ·デッレ·ドロミティIGT

品種：ピノ·グリージョ100%

醸造：2ha、カンポ·ロタリアーノの単一畑、砂利と沖積土。アンフォラ
で果皮と共に8ヶ月発酵·熟成。

野イチゴ、サワーチェリー、ブラッドオレンジ、エキゾチックな花々の
複雑なアロマ。柔らかなテクスチャーを備えた洗練された味わいで、
グレープフルーツ、メロン、タンジェリンのフレーヴァーが美しく広
がります。

Fontanasanta Manzoni Bianco
フォンタナサンタ·マンツォーニ·ビアンコ

2024 750ml 5,800 円 白

地方：トレンティーノ·アルト·アディジェ

原産地呼称：ヴィニェーティ·デッレ·ドロミティIGT

品種：マンツォーニ·ビアンコ100%（リースリングとピノ・ビアンコの交配種）

醸造：5ha、トレントの丘にあるフォンタナサンタの単一畑、粘土石灰
土壌。セメントタンクで果皮と共に発酵、アカシア樽で7ヶ月熟成。

桃、ライムの皮、ジンジャーのアロマが美しく混ざり合っています。爽
やかな酸と塩味を伴うミネラルが芳醇な果実のフレーヴァーと溶け
合い、長い余韻にはフローラルな香りが広がります。

Teroldego Sgarzon
テロルデゴ·スガルツォン

2022 750ml 10,000 円 赤

地方：トレンティーノ·アルト·アディジェ

原産地呼称：ヴィニェーティ·デッレ·ドロミティIGT

品種：テロルデゴ100%

醸造：2.5ha、カンポ·ロタリアーノに位置するメッツォロンバルド村
の単一畑、主に砂の沖積土。アンフォラで果皮と共に8ヶ月発酵·熟成。

砕いた石、灰、乾燥したスミレ、ブラックカラントの奥深いアロマ。心
地よい重厚感を持つシルキーな口当たりで、酸味のあるチェリーやブ
ラックベリーのフレーヴァーと共に、塩味を伴うミネラルが広がりま
す。



Teroldego Morei Cilindrica
テロルデゴ·モレイ·チリンドリカ

2022 750ml 12,000 円 赤

地方：トレンティーノ·アルト·アディジェ

原産地呼称：ヴィニェーティ·デッレ·ドロミティIGT

品種：テロルデゴ100%

醸造：2.5ha、カンポ·ロタリアーノに位置するメッツォロンバルド村
の単一畑、小石の多い沖積土。アンフォラで果皮と共に8ヶ月発酵·熟
成後果皮を取り除き、細長い350ℓのアンフォラ“チリンドリカ”で12ヶ
月熟成。

砕いた石やエキゾチックなスパイスのニュアンスがブラックベリーや
チェリーのアロマを引き立てています。熟した果実のフレーヴァーと
快活なミネラルが調和し、長い余韻には柔らかなタンニンを感じます。

Teroldego Sgarzon Cilindrica
テロルデゴ·スガルツォン·チリンドリカ

2022 750ml 12,000 円 赤

地方：トレンティーノ·アルト·アディジェ

原産地呼称：ヴィニェーティ·デッレ·ドロミティIGT

品種：テロルデゴ100%

醸造：2.5ha、カンポ·ロタリアーノに位置するメッツォロンバルド村
の単一畑、小石の多い沖積土、アンフォラで果皮と共に8ヶ月発酵·熟
成後果皮を取り除き、細長い350ℓのアンフォラ“チリンドリカ”で12ヶ
月熟成。

ドライローズ、秋のスパイス、ブラックチェリーの魅惑的なアロマ。シ
ルキーなテクスチャーと清涼感のある酸が卓越したバランスを生み
出し、甘草やラベンダーのフレーヴァーと熟したタンニンが長い余韻
と共に広がります。

Granato
グラナート

2023 750, 1500ml 15,500 円 赤

地方：トレンティーノ·アルト·アディジェ

原産地呼称：ヴィニェーティ·デッレ·ドロミティIGT

品種：テロルデゴ100%

醸造：4ha、カンポ·ロタリアーノに位置する樹齢70年を超える古いペ
ルゴラ仕立ての３つの畑、砂利と小石を含む沖積土。大型開放槽で発
酵後、15ヶ月樽熟成。ザクロとブドウは原産地が同じで地中海沿岸で
は一緒に栽培される事が多いためグラナート（ザクロ）と命名。

野生のベリー、グリルしたハーブ、灰に加え、ほのかに動物性ムスクの
アロマ。爽やかな酸と共にブラックベリーやサワーチェリーのフレー
ヴァーが広がり、エネルギーと若さを感じるワインです。


